
lundi 6 mai 2024 mardi 7 mai 2024 mercredi 8 mai 2024 jeudi 9 mai 2024 vendredi 10 mai 2024 samedi 11 mai 2024 dimanche 12 mai 2024

Sud-Est

TERRINE DE SUAMON A L'ANETH
CONCOMBRE VINAIGRETTE AUX 

DEUX MOUTARDES
SALADE BATAVIA À LA 

VINAIGRETTE AUX NOIX
PÂTÉ DE CAMPAGNE ET 

CORNICHON
PISSALADIÈRE FEUILLETÉE

CAROTTES RÂPÉES AU VINAIGRE 
DE CIDRE

CERVELAS VINAIGRETTE

ESCALOPE DE PORC SAUCE 
CHAMPIGNON

RIZ FAÇON RISOTTO AUX PETITS 
POIS, CHEDDAR ET CITRON

SAUCE FAÇON BOLOGNAISE OMELETTE À L'EMMENTAL
LAMELLES D'ENCORNETS SAUTÉES À 

L'AIL ET AU PERSIL
PARMENTIER AUX POIS CASSÉS ET 

À L’EFFILOCHÉ DE PORC
RÔTI DE BŒUF SAUCE À 

L'ÉCHALOTE

POMME ROSTI SPAGHETTIS
POLENTA AU BOUILLON DE 

VOLAILLE
RIZ AU CURCUMA POMMES PAILLASSON

HARICOTS VERTS BOUQUETS DE BROCOLI
COMPOTÉE DE FENOUIL FRAIS AUX 

OIGNONS ROUGES
PRINTANIÈRE DE LÉGUMES

MAROILLES YAOURT NATURE TOMME BLANCHE FROMAGE BLANC BÛCHETTE MI-CHÈVRE PONT L'EVEQUE

MOELLEUX CHOCOLAT CREME ANGLAISE
MINI-CHOUX VANILLÉS DCG 

SAUCE CHOCOLAT
CUBES DE POIRE À LA CRÈME 

PÂTISSIÈRE FAÇON BELLE-HÉLÈNE

ASSIETTE DE FRUITS DE SAISON 
(POMME BICOLORE, BANANE, 

ANANAS)
MOUSSE AU CHOCOLAT

COMPOTE DE POMMES ET 
BANANES ALLÉGÉE EN SUCRE

ECLAIR 

 CHOU-FLEUR À LA VINAIGRETTE
SALADE DE LENTILLES ET QUINOA 

PARFUMÉE À L'ORANGE
QUENELLE AU MAQUEREAU, 
OIGNON ET CORNICHON

SOUPE À LA TOMATE
BOUILLON DE BOEUF AUX 

CROÛTONS 
BETTERAVES  AUX POMMES TABOULÉ FAÇON LIBANAISE

POISSON PANE
GRATIN D'ARTICHAUTS À LA CHAIR 
À SAUCISSE ET POMMES DE TERRE

GRATIN DE LÉGUMES AU BRIE CAKE AU THON ET CIBOULETTE
NUGGETS DE POULET SAUCE 

BARBECUE
PIZZA À LA MOZZARELLA ET 

FOURME D'AMBERT AOP
OEUFS DURS SAUCE BÉCHAMEL

BLÉ CRÉOLE PENNE RIGATE

CAROTTES FRAÎCHES PERSILLÉES SALADE LAITUE À LA VINAIGRETTE JULIENNE DE LÉGUMES SAUTÉE
SALADE ICEBERG À LA 

VINAIGRETTE
FONDUE D'ÉPINARDS

FROMAGE BLANC
FROMAGE FRAIS PETIT MOULÉ AIL 

ET FINES HERBES
YAOURT AROMATISÉ FROMAGE FONDU CARRÉ FROMAGE FRAIS COTENTIN YAOURT NATURE FROMAGE FRAIS DEMI-SEL

POMME RÔTIE À LA CASSONADE FRUITS DE SAISON SALADE DE FRUITS
COMPOTE DE POMMES ET 

FRAMBOISES ALLÉGÉE EN SUCRE
ANANAS FRAIS / ABRICOT FRUITS DE SAISON MILK-SHAKE À LA FRAISE

Tous les plats sont cuisinés sur place par nos chefs. Chaque jour, le pain servi est celui du boulanger local.

DEJEUNER - début du service à

DINER - début du service à 


