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lundi 13 mai 2024

COURGETTES RAPEES

ROTI DE PORC AU JUS

BRISURES DE CHOU-FLEUR A LA
CIBOULETTE

YAOURT NATURE

FRUITS DE SAISON
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& ENDIVES AUX NOIX

FILET DE COLIN SAUCE CREVETTE

PUREE DE PATATE DOUCE

FROMAGE FRAIS PETIT MOULE
SAVEUR NOIX

CREME SAVEUR CAFE
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mardi 14 mai 2024

mercredi 15 mai 2024 jeudi 16 mai 2024

Nord

DEJEUNER - début du service a

CREPE AU JAMBON ET A
L'EMMENTAL

CONCOMBRE A LA VINAIGRETTE

AUX FRUITS DE LA PASSION MACEDOINE MAYONNAISE
OMELETTE A L'ESPAGNOLE

[POIVRON, TOMATE, OIGNON)

GALETTE DE LENTILLES VERTES BIO
AUX CAROTTES ET OIGNONS

AIGUILLETTES DE POULET SAUCE AU
MAROILLES

BLE AU FROMAGE ITALIEN FACON | QUARTIERS DE POMMES DE TERRE

RISOTTO FRITS
PETITS POIS AUX OIGNONS CAROTTES FRAICHES
MIMOLETTE YAOURT AROMATISE
ANANAS ROTI SAVEUR VANILLE FRUITS DE SAISON / COUPE DE MOUSSE AUX SPECULOOS

FRAISES

DINER - début du service a

POTAGE DE LEGUMES FRAIS
(CAROTTE CELERI NAVET POMME
DE TERRE POIREAU)

TOMATE PARFUMEE AU VINAIGRE

BALSAMIQUE MENTHE

HACHE AU VEAU SAUCE

CHASSEUR JAMBONNEAU NATURE

TERRINE AU BROCOLI ET THYM

COQUILLETTES PUREE AUX CHOUX DE BRUXELLES RIZ CREOLE

CELERI RAVE ET CAROTTES POELES

BLETTES FRAICHES POELEES A LA GRAINE DE MOUTARDE

FROMAGE FRAIS PETIT MOULE

NATURE FROMAGE FONDU CARRE

FROMAGE BLANC

FRUITS DE SAISON CREME PATISSIERE AUX PECHES POIRE

SALADE DE LEGUMES SECS A LA |HARICOTS VERTS VINAIGRETTE AUX

]

Tous les plats sont cuisinés sur place par nos chefs. Chaque jour, le pain servi est celui du boulanger local.
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Centre-Val de Loire

vendredi 17 mai 2024

samedi 18 mai 2024

dimanche 19 mai 2024

RADIS ROUGE & CONCOMBRE,
FROMAGE BLANC A L'ANETH,
CRUMBLE AU FROMAGE

A E BROCOLIS A LA VINAIGRETTE AU

CERVELAS A L'ECHALOTE CITRON JAUNE

FEUILLETE DE POISSON BLANC AU
BEURRE BLANC

PATES FARFALLES AU JAMBON,

COULIBIAC DE SAUMON COURGETTES ET COMTE

EPINARDS A LA BECHAMEL

FROMAGE BLANC CAMEMBERT BLEU

COMPOTE DE POMMES ALLEGEE

SALADE DE PAMPLEMOUSSE FLAN PATISSIER

EN SUCRE

POMMES DE TERRE A LA
VINAIGRETTE

BOUILLON DE LEGUMES AU

DEUX MOUTARDES TAPIOCA

BOULETTES DE DINDE AUX EPICES
DOUCES ET SAUCE TOMATE

GALETTE DE CEREALES A
L'EMMENTAL, SAUCE TOMATE

TARTE FINE AUX POMMES DE TERRE,
MUNSTER AOP & OIGNONS

SEMOULE AU BOUILLON DE
VOLAILLE

SALADE BATAVIA A LA

VINAIGRETTE HARICOTS PLATS

FROMAGE FRAIS COTENTIN YAOURT AROMATISE YAOURT NATURE

COMPOTE DE POMMES ET
ABRICOTS ALLEGEE EN SUCRE

FRUITS DE SAISON SMOOTHIE LACTE POIRE POMME




